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Handel - Industrie — Gewerhe

Bestaurant & Bickerei Nota Bene und HYN&WEG
Gemeinsam in der Corona-Zeit

«Fiireinander statt gegeneinander», so konnte man den Zusammen-
schluss zweier Gastronomieangebote in Dietlikon nennen.

Die Pandemie und die Massnahmen
treffen die Gastronomie erneut. Ge-
schlossene Restaurants und Home-
office statt gemeinsamer Mittages-
sen und entspannte kulinarische
Abende in Geselligkeit mit der Fa-
milie oder Freunden. Da ist Innova-
tion, Ideenreichtum und Flexibilit&t
gefragt, um etwas Umsatz in den
leeren Kassen zu generieren.

Es hat sich spontan ergeben, dass
das Restaurant & Béckerei Nota
Bene und das Restaurant HYN&
WEG unbiirokratische Wege gehen,
um gemeinsam an einem Strang zu
ziehen. So wurde an einem Sams-
tag der Parkplatz vom Nota Bene
zum Standplatz des Foodtrucks
vom HYN&WEG. Das Restaurant
HYN&WEG prisentierte liebevoll
arrangiert und dem Regen trotzend
ihr breit geféchertes Angebot der
Dietliker Bevolkerung. Die kauf-
willige Laufkundschaft war begeis-

tort ither diecen Ziicammenechhice

zweier sich nicht konkurrenzieren-
der Gastronomiebetriebe.

Das Yin

Unterschiedlicher konnten die zwei
Betriebe nicht sein. Das etablierte
Restaurant & Bickerei Nota Bene
ist ein Angebot des Vereins Platt-
form Glattal. Der Verein betreibt
und fordert im Glattal Angebote
zur sozialen Integration von Ju-
gendlichen und Erwachsenen.
Nebst der gedffneten Béckerei wird
in dem derzeit geschlossenen Res-
taurant normalerweise am Mittag
eine gut biirgerliche Kiiche mit re-
gionalen und saisonalen Produkten
angeboten. Ausserdem bietet das

‘Restaurant & Béckerei Nota Bene

Banketts und Caterings in der Um-
gebung von Dietlikon an. Unter der
Betriebsfithrung von Rainer Zysk
und seinem Team, bestehend aus
Fachkriften aus dem Gastgewerbe,
dem Detailhandel 1ind der So7zial-

s T

Wie Yin und Yang in dieser schweren Zeit Hand in Hand gehen.

padagogik, werden die Auszubil-
denden und Praktikanten in der
Ausbildung und Integration beglei-
tet und gefordert.

Das Yang

Das HYN&WEG bietet nebst dem
gemiitlichen Restaurant (ehemals
Restaurant  Biihl)  kulinarische
Highlights aus regionalen und sai-
sonalen Produkten von hochster

Qualitit an. Sie werden vor Ort mit
viel Liebe zum Detail von Nadia
Stoll, Daniel Weissert und ihrem
Team verarbeitet und konnen zur-
zeit via Take Away bestellt werden.
Dariiber hinaus ist das HYN&WEG
mit dem aufwendig restaurierten
Foodtruck aus den 1960 Jahren auf
diversen Firmenanlissen sowie
Privatanldssen mit ihrem breitgefa-
cherten Aneebot vertreten. (Eing.)




